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Jamon, jamon

Suan Pedro Domecq,la quinta generacion de unasa-
gade ganaderosyempresarios,acaba de presentar
sucompafifa de venta de productos ibéricos decali-
dad Elaborados en Castafio de Robledo,en el cora-
26n de la Sierra de Aracena, la calidad esla maxima
de esta empresa, por eso sus jamones estdn en bo-
degauna mediadetres afos y medio,con una pro-
duccién mixima de 5000 cochinos anuales.Como
explica Juan Pedro Domecq,’ no comercializamos
ningun cochino que no sea nuestroy sGlo tratamos
la alta gama del producto’Adernds deljamén,con

unaromaintenso y agradable,derivado delabellota
yuna grasa suave,abundante yfluida,destacan los
productos loncheados artesanalmente y envasados
alvacioTodos se comercializan a través de Internet
(wwwjamonesdomecgcom}y seentreganen 48
horas.La cajita de 100 gramos de jamén ibérico de
beliota cuesta 10 euros; el lomoibérico de beliota
6,50.D cara alaNavidad, un jamén ibérico debello-
ta de cuatro kilos,envasado al vacioen cajas de 500
gramosy unkilo de taquitos de jamén ibérico de be-
liota cuesta 350euros.




